
Prix nets, taxes et service compris / La liste des allergens est disponible sur demande
Nets prices, inclusive taxes and service / Allergens available upon request

PLATS
MAINCOURSES

 

ENTRÉES
STARTERS

CARTE ROOM-SERVICE/ROOM-SERVICE MENU
19H00/21H30

Terrine de canard accompagnée de salade verte et mayonnaise à l’ail  17€
Duck terrine is served with a green salad and garlic mayonnaise

Caponata alla Sicilina revisité aux légumes de saison 16€
Sicilian-style caponata, seasonal vegetables

Planche de fromages et charcuterie 18€
Cheese and Charcuterie platter

Planche de charcuterie savoyardes 16€
Savoyard Charcuterie platter

Planche de fromages 14€
Cheese platter

Burger maison, boeuf haché, champignons, fromage à raclette,
tomates fraîches, oignon confit, accompagné de frites

23€

Homemade beef burger with mushrooms, raclette cheese, fresh
tomatoes, onion and French frieS

 Traditionnel boeuf bourguignon, purée de pommes de terre 26€
Traditional beef bourguignon with mashed potatoes

Risotto crémeux au gorgonzola, poires marinées au vinaigre de
cidre et noisettes grillées 

24€

Creamy gorgonzola risotto with marinated pears and toasted
hazelnuts

DESSERTS
DESSERTS

Crème brûlée 8€
Crème brûlée

Tiramisu 11€
Tiramisu 


