


BURRATA AU LAIT 
DE BUFFLONNE FUMÉE
Pesto genovese et sorbet citron de Sicile  

BRUSCHETTINA SAN DANIELE
scarmoza fumée, antipasti à l’huile d’olive 

21,00 € 

LES ENTRÉES
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19,50 € 

COCHON DUROC GRILLÉ     
gremolata, polenta crémeuse, tomates séchées 
et olives Jus au Basilic 

LES PLATS

26,00 € 

32,00 €  BŒUF WAGYU (180G)
mille-feuille de pomme de terre au parmesan, 
légumes de saison de chez Raillon   

FAUX FILET DE BŒUF MATURÉ 
BLACKANGUS 

21,00 € 

    

CACIO E PEPE 
À la truffe flambée à la Grappa
dans une meule de Parmesan

18,00 € 

21,00 € 

CANNELLONIS ZUCCHINI 
ET FONTINA D’AOSTE 
Menthe et basilic     

 

condiment à la livèche et pecorino a la truffe

GAMBERO SELVATICO GIGANTE 
RISOTTO CARNAROLI 
À LA TRUFFE AROMATISÉE 
       

29,00 € 

17,00 € 

POULPE À LA SICILIENNE
trofie aux tomates séchées, 
pecorino romano 
 
 

PETIT ÉPEAUTRE BIO
zucca, légumes de saison rôtis  

22,00 € 

GNOCCHI FAITS MAISON 
       

23,00 € 
au pesto Genovese et tomates séchées,
pignons de pin

*Cahier des allergènes sur demande

émulsion Pinot Grigio
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CANNOLLO RICOTTA
chocolat Valrohna et sorbet citron de sicile 

12,50 €

13,50 €

14,00 €

TIRAMISU SPECULOS AU SAVOIARDI  
 

12,00 €

PAVLOVA AU CITRON DE SICILE
et gel citron menthe    

BABA LIMONCELLO 
et ganache chocolat blanc Valrhona      

LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES

15,00 € / PAXBUFFET DE FROMAGES :
Gorgonzola, Provolone, Scarmoza Fumé, Fontina, Pecorino à la truffe, Talleggio,
Beaufort Hiver, Tomme de Savoie 12 mois d’affinage,Tommette de brebis, Tomme de Fleur, 
Tomme de Chevre, Reblochon, Persillé des Aravis, Abondance, Crottin des Gets, 
Comté 24 mois, Crottin de chavignol, Brie à la truffe, Abbaye de Tamié,Bleu de Saint Flour, Saint Néctaire 

ACCOMPAGNEMENTS
Noix de Grenoble, Miel de montagne, Confitures (figue, myrtille, coings), 
Beurre Motte de Savoie, raisins d’Italie, salade verte et sa vinaigrette maison.

Pains a disposition : Pain de Campagne, Pain au levain label rouge, Pain au noix fournil chamoniard

                                                     

 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 
Guimauve maison, rose de sable et canistrelli       

12,00 €
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Jagermeister                                          5€
Rac12 - Meunier Maître Distilleur                                             7€
Génépi Héritiage - Meunier Maître Distilleur                                        11€
Suc des Glaciers - Meunier Maître Distilleur                                                      13€
Grand - Olan - Meunier Maître Distilleur                                         13€
Absinthe Pernod                                           15€

2 CL
4 CL
4 CL
4 CL
4 CL
4 CL



LES BOISSONS 

G.H MUMM Grand cordon                                                                                                   12cl     15.00€
Kir royal G.H MUMM Grand cordon                                                                                    12cl     15.00€                                                                                                    
Americano                                                                                                                             12cl       8.00€
Pastis, 51, Ricard                                                                                                                     4cl       6.00€
Kir                                                                                                                                              12cl       7.00€
Lillet, Suze                                                                                                                          4cl       6.00€
Martini Rouge, Blanc                                                                                                             5cl       8.00€
Porto Quinta Da Corte Tawny 10 ans                                                                                  4cl       8.00€
St Germain Royale                                                                                                            12cl     16.00€

APERITIFS

Bière Pression Carlsberg Lager                                             33cl    6.00€
Bière Pression Carlsberg Lager                                             50cl    8.00€
Bière Pression Brooklyn Defender IPA                                            33cl    6.00€
Bière Pression Brooklyn Defender IPA                                            50cl    9.00€
Bière Bouteille Bête Blanche                                            33cl    8.00€
Bière Bouteille Bête Ambrée                                      33cl   8.00€
Bière Bouteille 1664 0°                                           33cl   6.00€

BIERES

BOISSONS CHAUDES

Café Espresso, Décaféiné, Grand Café                                         2.50€
Double Espresso, Double Décaféiné                                         4,50€
Cappuccino 5.50€
Café au lait, Chocolat chaud                                         5.50€
Thés et Infusions by LYDIA GAUTIER                                           4.80€

Acqua Panna, San Pellegrino                                                          75cl 6.50€
Coca Cola Classique, Zéro                                            33cl 4.50€
Sprite, Fuzetea, Fanta                                               33cl 4.50€
Red Bull Energy Drink , Sugar Free                                         25cl  5.50€
Red Bull Red Edition                                              25cl 5.50€
Organics Tonic Water by Red Bull                                          25cl 6.00€
Organics Ginger beer by Red Bull                                          25cl 6.00€
Jus de Fruits, Granini (Tomates, Nectar de fraises, Pommes, Oranges)                                        5.00€

EAUX, SODAS & JUS DE FRUITS
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LES COCKTAILS
Crodino 0° Spritz                                                                            8€
Apérol Spritz                                        10€
St Germain Spritz                                                                          12€
Campari Spritz                                                                          12€
Gin Tonic, Beafeater, Organics Tonic water                                                            13€
Moscow Mule, Vodka Absolut Blue, Organics Ginger Beer                                                             13€
St Germain winter Spritz, St Germain, Organics Ginger Beer, Prosecco, tranche d’orange               16€ 

 
 



G.H MUMM Grand cordon                                                                                                   12cl     15.00€
Kir royal G.H MUMM Grand cordon                                                                                    12cl     15.00€                                                                                                    
Americano                                                                                                                             12cl       8.00€
Pastis, 51, Ricard                                                                                                                     4cl       6.00€
Kir                                                                                                                                              12cl       7.00€
Lillet, Suze                                                                                                                          4cl       6.00€
Martini Rouge, Blanc                                                                                                             5cl       8.00€
Porto Quinta Da Corte Tawny 10 ans                                                                                  4cl       8.00€
St Germain Royale                                                                                                            12cl     16.00€

  

 

Pinot Grigio - Campagnola          75cl  5  €  12cl 

VINS BLANCS

 VINS AU VERRE

Montepulciano d’ abruzzo - Domaine Castellani 5 €12cl

Valpolicella - Venturini 712cl €

VINS ROUGES

Minuty Prestige          7  €  12cl 

ALCOOLS - 4CL

Gin Beafeater  
Gin Monkey 47
Gin Plymouth gyn Navy
Gin Malfy Limone
Rhum Havana Club 3 ans
Rhum Havana Especial 
Rhum La Hechicera Reserva Familiar
Vodka Absolut Elyx
Vodka Grey Goose
Whisky Ballantines 17 ans
Whisky Ballantines 21 ans
Whisky Chivas 12 ans
Whisky Royal Salute 21 year
Whisky Scapa skiren
Whisky Longmorn Dist Choice 23 year
Whisky Glenlivet 18 ans
Whisky Lagavullin 16 ans
Tequila Avion Silver
Tequila Avion Reserva 44
Tequila Patron Silver 
Armagnac Bold

 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 
4cl 

12.00€
14.00€
14.00€
14.00€
10.00€
10.00€
14.00€
12.00€
16.00€
18.00€
22.00€
12.00€
24.00€
16.00€
16.00€
18.00€
16.00€
12.00€
24.00€
17.00€
18.00€
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LES VINS 
  

 

  

Moscato - Cantico            75cl 
  

19  € 

 Prosecco Ricadonna           75cl   60  €  

                                                 
  

 

  

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

 
 
 
 
 

 

75cl  

75cl  

LES BULLES ITALIENNES

  

 

Pinot Grigio - Campagnola          75cl  

 

26 € 

                                               

 

 

  

 

75cl 

Montecucco Melacce - Castello Collemassari 44 €75cl

VINS BLANCS

ITALIE

Langhe - Parusso 56 €75cl

 

 

            75cl    
  

  

Nero d’ Avola - Domaine Castellani          75cl   19 € 

                                                 
  

 

75cl 
Montepulciano d’ abruzzo - Domaine Castellani 22 €75cl

VINS ROUGES

Valpolicella - Venturini 3975cl €
Chianti - Tenuta casenuove 6575cl €

Barolo - Terre del Barolo 10575cl €

75cl 
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Explorez 
notre carte des vins complète 

en un instant 


